SPEISEKARTE

Regionalitit liegt uns sehr am Herzen. Unsere Philosophie ist es, die wichtigsten
Grundzutaten unserer Gerichte wie Fleisch, Fisch oder Milch zu 100% aus der Region bzw.
Osterreich zu beziehen. Da unsere Gerichte auch vielseitig und international beeinflusst
sind, wie durch asiatische, mediterrane oder indische Kiiche, kommen wir um gewisse
Produkte und Zutaten aus dem Ausland nicht herum. Dabei achten wir umso mehr auf

Herkunft, Produktion und Qualitat, damit wir sie auch mit gutem Gewissen kaufen kénnen.

e Fleisch wie Rind, Huhn und Schwein aus Osterreich (Transgourmet)
e Eier vom Prunnerhof aus Gmiind

e Mehl von der Glanzer Miihle aus Spittal

e Erdiapfel vom Piwonka aus Baldersdorf bei Spittal
e Brotvon der Bickerei Jury aus Gmiind

e Molkereiprodukte von der Karntnermilch

e Eis vom Sandrisser-Hof aus Gmiind

e Wildfleisch aus der Region je nach Verfiigbarkeit
e Lammfleisch aus der Region je nach Verfligbarkeit
e Saibling von Maltafisch

e Fruchtsifte von Apo Fruchtsifte Millstatt

e Selbst gemachte Sirupe (Saison abhéngig)

e Diverse Krauter vom Innenhof

Schon, dass Sie da sind.
Lassen Sie sich von uns verwohnen.

Stefanie und Christian mit Team



APERITIFS

Glas Prosecco Renzo Rebuli 4|20
Pfiff Hirter Marzen 3|10
Campari Soda 4|40
Campari Orange 4|80
Martini Bianco 4|80
BARmut aus Kirnten 5|20
Wermut Tonic mit Alfred Wermut 6|50
Crodino Spritzer alkoholfrei 4|20

Gin Tonic alkoholfrei 4-|50



VORSPEISEN

Beef Tartar . c,p,c M, 0)
Rinderfilet | Eigelb | Rote Zwiebel | Bauernbutter
120g 19¢€
180g 29 €

Sellerie - Carpaccio © 11, M, 0)
Stangensellerie | Miso | Krauterdl
Vegan 13 €
mit Saibling"s Ceviche 17 €

Karntner Gyoza @, rcN

Braune Butter | Sojasauce | Sesam

13 €

SUPPEN

Klare Rindsuppe mit Schnittlauch @« cc 1)

Frittaten | Kaspressknddel | Speckknddel
4,90 €| 5,80 €] 5,50 €

Hiihnerkokossiippchen @6 1,0

Hithnerspiefd | Zitronengras

5,80 €



SALATE

Crunchy Chicken Salad iac,p,c 1, m 0)

Blattsalat | Mais | Speck | Croutons | Ceasar - Dressing
16,50 €

Fischermanns Freund Salat (a,c,p,m,0)
Maltataler Saiblingsfilet gebraten oder gebacken

Fischfilet | Blattsalat | Tomaten | Oliven | Balsamico - Dressing

21€

Kleiner Blattsalat (v, 0)
5€
Kleiner vermischter Salat o, o)

6€



HAUPTSPEISEN

Gebratenes Maltataler Saiblingsfilet & p,c,1)

Cremige Polenta | Oliven | Zitrone | Rucola

24 €

Steak von der Kalbin . c,c, 1,0

220 g Entrecote | Spargel | Pilz-Kroketten
29 €

Wiener Schnitzel vom Strohschwein i, c )

Petersilienkartoffel | Preiselbeeren | Zitrone

16 €

Landhuhn « Teriyaki Style » &, n,0)
Brokkoli | Karotten | Bio Basmati Reis | Sesam

18 €

Spargelrisotto « Le Chef » i, c 6,15, 0
Gebackenes Ei | Rohschinken
17 €



VEGETARISCH

Spinatknodel @1 v ~,)
Bergkise | Tomatensauce | Microgreens

15€

Thailandisches Gemiise-Curry VEGAN (., m,N)

Wilder Brokkoli | Karotten | Kichererbsen | Buchenpilze | Bio Basmati Reis
17 €

KINDERKARTE

Kinderschnitzel vom Strohschwein

Pommes | Ketchup
8€

Gebackenes Fischfilet
Pommes | Ketchup
8 €

Spaghetti Bolognese

Parmesan
9€



DESSERT

Schokolade kiisst Kirsche . c. 6 1,0

Mousse | Kirschragout | Amarettini

8€

Burgkaffee (A, C, G, H, 0)
Kaffee ihrer Wahl | Kleine Naschereien
9,50 €

Zitronen Sorbet VEGAN ()

Vodka | Prosecco

9¢€

Topfenknodel @, c,c)
Erdbeer - Rhabarber | Butterbrosel
7,50 €

Kugel Eis @, c)
Vanille | Schoko | Erdbeer | Zitrone | Mango

2,10 €



Die 14 Allergene

A - Glutenhaltiges Getreide
B - Krebstiere
C - Eier
D - Fisch
E - Erdnlsse
F - Sojabohnen
G - Milch
H - Schalenfriichte
L - Sellerie
M - Senf
N - Sesam
O - Schwefeldioxid und Sulfite
P - Lupinen

R - Weichtiere

Bei Unvertraglichkeiten bitten wir Sie,

das Servicepersonal zu informieren.



